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Junta de Andalucia
Consejeria de Salud y Familias

HOJA DE CONTROL OFICIAL
INDUSTRIAS/ESTABLECIMIENTOS ALIMENTARIOS

SERVICIO ANDALUZ DE SALUD

1 DATOS DEL ESTABLECIMIENTO .
Razéh Social: S25 T AZ AT O ; L TN SEN JAA
Direchion: o= / {wn (Fiedilm | Eiin [NIFFCIF: —
Localidad: PGy g fraid A D e [Provincia: -
Activiflad Alimentaria ) 7
(1) Eppecificar todes los nimercs de regisiros de la industria / i
2 CONTROLES EFECTUADOS i
Activizd alimentaria conforme a la aUtorizada 2
Adecdacitn locales Disefio y disposicidn 1
Superficies ]
_ Proteccidon frente a contaminacidn 1
Estadb limpieza Locales 3
Equipos 3
Vestuarios/Servicios 3
Estadp de mantenimiento Locales 1
Equipos 7
Vestuarios/Servicios 1
Climajizacién de Jocales {si fuera necesario) 1
GCamalas frigorificas: Temperatura 3
Mantenimiento 1
Ropa e trabaje e higiene personal: 5]
Préctitas manipulacion personal: 6
Higiere proceso elaboracion (zona limpia, sudia, alimenios T ambiente 3
descopgelacion incorrecta, recongelacion, etc.) i
Maniplilacidn y evacuacion de residuos 5 . a
Praclites de limpieza de vajillas v utensilios — 3 g 35
Envases: Fabricacién 1 -} ™
Lavado: 3 a & g
Recegcion de materias primas: Condiciones transporte 1 ﬁ T oM
Crigen 3 o 5 2 0
Almacpnhamiento Materias primas Adecuacién 3 8 w g~
Ternperatura 3 o 0O r% r
Hurmedad 3 = z = 3 \8
Producios elaborados Condiciones 3 E § = ‘Q B 2
Temperatura 3 z 7 o= W E N
- n =3 Lo S o6
Envases: | Adecuacién 3 8% =z W @ e
Etiquetado / Marca ldentificacidn 7 il Q@ B O
Comidas elaboradas: | Condicicnes transporte 3 S g 8 % c
| T Conservacion 3 Woon 3 8
Anisalis i =< LT
Vehicjlos de transporte; { Uimpieza 3 g (=} ? )
| Temperatura 3 E g ) —
Normattiva de tabaco E O [
8 = °
3 COMTROLES DE REGISTROS Y ARCHIVOS = =)
Contrgles Procesos - microhioldgicos 3
fisico-quimico 3
Productes finales microbioldgicos 3
fisico-quirnicos 3
Agua microbicldgicos 3
cloracidn 3
fisico-guimicos 3
Envases (conservas) 3
Plan db control de agua 3
Plan dé limpieza v desinfeccion 3
Plan dg contrel de plagas: desinsectacion y desratizacién 3
Plan dé mantenimiento de instalaciones v equipos 3
Plan dé& mantenimiento de la cadena de frio 3
Plan d& formacién de manipuladores 8
Plan dé trazabilidad 4
Plan géstidn subproductos v eliminacidn residucs 5
Sistermb APPCC 3
4 RESUILTADO GLOBAL DE LA INSPECCION (marear solo una de las opciones)
SIN DEFICIENCIAS 7
€ON SIMPLES IRREGULARIDADES ;
CON DEFICIENCIAS LEVES ; Plazo: iSeguEmientc Fecha
CON CEFICIENCIAS GRAVES (*) . Plazo: |Segu‘[miento Fecha
CON RIESGO INMINENTE/EXTRAORDINARIO PARA LA SALUD {*)
() se ldvantara Acta & Informe
[5 LEVANTANIENTO DE AGTA |
fActa dd inspeccidn f N. Acta: | l

7 _LUGAR, FECHA Y FIRMA

Bp ety GBOBLET e N e de 2077 4 i
L g Fispector Oficial El representants del Establecimiento
Fdo.: ; o - .. Fdo.: . - . -




GA. EL PROGRESO - Anleguera / COD. £02882

Consejeria de Satud y Familias

SERVICID ANDALUZ DE SALUD

Junta de Andatucia

HOJA DE CONTROL OFICIAL )
MINORISTA/ESTABLECIMIENTO DE RESTAURACION

1 DATOS DEL ESTABLECIMIENTO

Razén ‘[ Nombre sliio -,
Direcgon: .~ , NIF/CIF:
Localigac:  ,/ Provincla: /77 .« Cod. Postal:
Actividad Minorista/Restauracion ~ i T Q,g;f F o 1
2 CONTROLES EFECTUADOS
Actividad alimentasia conforme a la censada en ALBEGA 2
Adecupcion locales Xisposicidn 1
Superficies 1
Proteccién frente a fa contaminacién 1
Estadq de mpieza Locales 3
Equipes 3
Vestuarios/Servicios 3
Estadq de mantenimiento Locales 1
Equipos 1
Vestuarics/Ssarvicics 1 2
Camatas frigorificas Mantenimiento 1 8 -
Temperaturas 3 o é (4
Ropa ge trabajo e higiene personal 6 2 wn “g m
Practidas de manipulacion del personal 6 1':3 5 _t':: o
Higienk del proceso de elaboracidn (alimentes a T" ambiente descongelacion incorrecta, 3 8 il 'g ﬁ
alimergos no protegidos por vitrinas, efc) - E g 8 0
Manipblacién y evacuacion de residuos 5 :'% i g 0 E ?_
Anisalgs - 7 % %‘ ; E b) 5‘ g_‘\
Alimedtos sin envasar Informacicn al consumidor 7 = % % = @ .
Marca de identificacion 7 E51 8 }6 g2
T conservacion 3 = E )
Cendiciones transporte 3 4 '&' Ll E ?C]__J
Alimerftos envasados: Eliquetado /Marca [dentificacion 7 IEI o ﬁ E
T COnServasion 3 : e S o
Normafiva de Tabaco = E =) 5
| 2 =
3 REGISTROS Y ARCHIVO = =
Plan dE control de agua apta para ef consumo 3 - -
Plan dE impieza y desinfeccidn 3 o
Plan dg control de plagas 3 ;ff e
Plan d& mantenimiento de instalaciones y equipos 3 e
Plan df control de temperaturas 3 =
Plan di formacién de manipuladores 8 /3?/
Plan d trazabilidad 4 2
Plan di eliminacién de subproductos y residucs 5 ,/Z:?/-
4 RE§ULTADO GLOBAE DE LA INSPECCION {marcar solo una de las opciones)
SIN DEFICIENCIAS e
CON $IMPLES IRREGULARIDADES /
CON BEFICIENCIAS LEVES Plaza; Seguimiento Fecha
CON REFICIENCIAS GRAVES(™} Plazo: Seguimiento Fecha
CON RIESGO INMINETE/ESTRAORDINIARIO PARA LA SALUD(™)
(") se [evantara Acta/Informe
B LEMANTAMIENTO DE ACTA
Acta dg inspeccion/informe N° Acta;
N® informe:
B INF ; . s
£ Se L+D e et o b
s
-
7 LUGAR, FECHA Y FIRMA
= 7 )
in El reoreseﬁtante del Establecimiento NIF:

Fdo.:

Fdo.:
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Junta de Andalucia .
Consejeria de Salud y Familias HOJA DE CONTROL OFICIAL .
SERYICIO ANDALUZ DE SALUD MINORISTA/ESTABLECIMIENTO DE RESTAURACION
1 DAYOS DEL ESTARLECIMIENTO
Rezéf Soclal: £ =<1 -V HIAMN B g
Direedon: .~/ /P ot T im Y R L
Localifiad: / Bt aiine i A Y provineia: 57 5" £ ¢ . {Cod. Postal:” =
Actividad Minorista/Restauradion | L b T e A ik Frm -
2 CORITROLES EFECTUADOS
Activigad alimentaria conforme a la censada en ALBEGA 2
Adecugcion locales Disposicion 1
Superficies 1
Proteccion frente a la contaminacion 1
Estadd de limpieza Locales 3
Equipos 3
Vestuarios/Servicios 3
Estadq de mantenimiento Lecalkes 1
Equinos 1 " o
Vestuarios/Servicios 1 8 o}
Camagas frigorificas Mantenimiento 1 g &I 3
Temperaturas 3 ;'E Vi -g "
Ropa de trabajo e higiene personal 6 g S % [=]
Practidas de manipuiacion del personal 6 © g 'g ﬁ
Higieng del proceso de elaboracion {alimentos a T® ambiente descongelacion incorrecta, 3 a g = 3 O
alimerfios ne protegidos por vitrinas, etc) % :f g ‘9 g 2
Manipllacion v evacuacion de residuos 5 23 2 U £ n
Alimertos sin envasar Informacidn al consumidor 7 §- %‘ 2 % [6 g o
Marca de identificacitn 7 E & 3 g
T2 conservacién 3 < 'E 53] ) :'.G—)
Condiciones fransporie 3 "n" o -f?i _Cﬁ_}
Alimerjios envasados: Etiquetado Marca identificacion 7 E E: % =
T? conservacion 3 E Q S
MNormativa de Tabaco g— %
3 REGISTROS Y ARCHIVO —
Plan d control de agua apta para el consumo 3 /a;/
Ptan dk: fmpieza v desinfeccion 3 S
Plan dE: controi de plagas 3 A
Plan df mantenimients de instataciones y equipos 3 A L .
Plan dk contra! de temperaturas 3 #7 IS e
Plan de formacion de manipuladores 6 /&/ /
Pian df trazabilidad 4 e
Plan dé eliminacion de subproductos y residuos 5 el
4 REJULTADO GLOBAL DE LA INSPECCION {marcar solo una de las opciones)
SIN DEFICIENCIAS -
CON glMPLES IRREGULARIDABES j(
CON ZEFICIENCIAS LEVES Plazo: Seguimiento Fecha
CON HEFICIENCIAS GRAVES(") Plazo: Seguimiento Fecha
CON RIESGO INMINETE/ESTRAORDINIARIO PARA LA SALUD()
(*) se levantara Acta/lnforme
5 LEMANTAMIENTO DE ACTA
Acta di inspeccién/Informe N° Acta:
N° Informe:

7 A
g /' i

. El representante del'Establecimiente
El Inspector Oficiat

Fdo.:

NIF:




